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Пояснительная записка

к учебному плану по профессии 19.01.04 Пекарь
1. Нормативная база реализации ОПОП СПО

Настоящий учебный план основной профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования областного государственного профессионального образовательного бюджетного учреждения «Сельскохозяйственный техникум» (далее - ОГПОБУ «Сельскохозяйственный техникум») по программе подготовки квалифицированных рабочих, служащих по профессии 19.01.04 «Пекарь» разработан на основании нормативно-правовых документов, регламентирующих организацию учебного процесса:
- Федеральный закон от 29.12.2012 №273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации» (в действующей редакции).

- ФЗ от 31.07.2020 г. № 304-ФЗ «О внесении изменений в Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» по вопросам воспитания обучающихся».

- ФЗ от 02.12.2019№ 403-ФЗ «О внесении изменений в Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» и отдельные законодательные акты Российской Федерации».

- ФЗ от 25.05.2020 г. № 158-ФЗ «О внесении изменений в Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» в части установления квалификационных разрядов, классов, категории по соответствующим профессиям рабочих, должностям служащих».

   - Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 17.12.2020 № 747 «О внесении изменений в федеральные государственные образовательные стандарты среднего профессионального образования».

   - Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 21.10.2019 № 569 «О внесении изменений в некоторые приказы Министерства образования и науки Российской Федерации, касающиеся федеральных государственных образовательных стандартов среднего профессионального образования» (зарег. в Министерстве юстиции России от 26.11.2019г. № 56633), о прекращении 01.01.2021 г.  приема на обучение по ряду профессий и специальностей СПО.

- Приказ Министерства просвещения РФ от 28 августа 2020 г. № 441 «О внесении изменений в Порядок организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования, утвержденный приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 14 июня 2013 г. № 464».

- Приказ Министерства просвещения РФ от 20 января 2021 г. № 15 «О внесении изменений в Перечень профессий и специальностей среднего профессионального образования, утвержденный приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от29октября 2013 г. №1199».

- Приказ Минобрнауки РФ и Минпросвещения РФ от 5 августа 2020 № 888/391 «Об организации и осуществлении образовательной деятельности при сетевой форме реализации образовательных программ».

- Приказ Минобрнауки РФ и Минпросвещения РФ от 5 августа 2020   № 885/390 «О практической подготовке обучающихся».

- Приказ Минобрнауки РФ и Минпросвещения РФ от 18 ноября 2020   № 1430/652 «О практической подготовке обучающихся».

- Приказ Минобрнауки России от 16.08.2013 № 968 «Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования» (Зарегистрировано в Минюсте России 01.11.2013 №30306) (в действующей редакции).
Приказ Минобрнауки России от 02.08.2013 N 799 «Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования по профессии 260103.01 Пекарь» (Зарегистрировано в Минюсте России 20.08.2013 №29657).
- Постановление государственного санитарного врача Российской Федерации от 28.09 2020г. №28 Санитарные правила СП 2.4.3648 – 20 «Санитарно – эпидемиологические требования к организации воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи».

- Разъяснения по реализации образовательной программы среднего общего образования в пределах освоения образовательных программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учетом требований ФГОС и профиля получаемого профессионального образования (протокол Научно- методического совета Центра профессионального образования ФГАУ «ФИРО» № 1 от 10.04.2014).

- Письмо Минобрнауки России, Федеральной службы по надзору в сфере образования и науки от 17 февраля 2014 г. № 02-68 «О прохождении государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего общего образования обучающимися по образовательным программам среднего профессионального образования».

Настоящий учебный план профессии 19.01.04 «Пекарь» разработан в соответствии со следующими методическими рекомендациями:
- методические рекомендации по введению учебного предмета «Астрономия» как обязательного для изучения на уровне среднего общего образования в профессиональных образовательных учреждениях среднего профессионального образования Еврейской автономной области;

- рекомендации по организации получения среднего общего образования в пределах освоения образовательных программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учетом требований федеральных государственных образовательных стандартов среднего общего образования и получаемой профессии или специальности среднего профессионального образования (письмо Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 марта 2015 г. № 06-259);

- письмо Минобрнауки России от 20.02.2017 N 06-156 «О методических рекомендациях» (вместе с «Методическими рекомендациями по реализации федеральных государственных образовательных стандартов среднего профессионального образования по 50 наиболее востребованным и перспективным профессиям и специальностям»);

- письмо Минобрнауки России от 15.06.2018г. N 06-1090 «О методических рекомендациях» (вместе с «Методическими рекомендациями по организации и проведению демонстрационного экзамена в составе государственной итоговой аттестации по программам среднего профессионального образования в 2018 году);
- разъяснения по реализации образовательной программы среднего общего образования в пределах освоения образовательных программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учетом требований ФГОС   и профиля получаемого профессионального образования;

- устава и соответствующих локальных актов ОГПОБУ «Сельскохозяйственный техникум»;

- приказа директора ОГПОБУ «Сельскохозяйственный техникум» от 

07.05.2014г. об утверждении: 

Положения о разработки рабочей программы учебной дисциплины профессионального модуля основной образовательной программы среднего профессионального образования ОГПОБУ «Сельскохозяйственный техникум».

Положения о текущем контроле успеваемости обучающихся ОГПОБУ «Сельскохозяйственный техникум», осваивающих образовательные программы среднего профессионального образования: программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих; программы подготовки специалистов среднего звена в соответствие с ФГОС СПО. 

Положения о промежуточной аттестации обучающихся ОГПОБУ «Сельскохозяйственный техникум», осваивающих образовательные программы среднего профессионального образования – программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих; программы подготовки специалистов среднего звена в соответствии с ФГОС СПО. 
2. Организация учебного процесса и режим занятий

Учебный план основной профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования по профессии 19.01.04 Пекарь предназначен для обучения студентов среднего профессионального образования по программе подготовки квалифицированных рабочих, служащих, на базе основного общего образования. Нормативный срок освоения программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих (ППКРС) - 2года 10месяцев: 

Профессия по ОК. 016-94:
- Пекарь; 

- Кондитер.
Учебный год начинается 1 сентября и заканчивается согласно учебному плану по профессии. 

Учебный план рассчитан на работу в режиме пятидневной рабочей недели. 

Обязательная учебная нагрузка составляет 36 часов в неделю, максимальный объем учебной нагрузки составляет 54 академических часа в неделю, включая все виды аудиторной и внеаудиторной (самостоятельной) учебной работы. 

Для всех видов аудиторных занятий академический час устанавливается продолжительностью 45 минут, учебные занятия группируются парами. Перерыв между учебными парами - 10 минут. Количество и последовательность учебных занятий на каждый семестр определяется расписанием, утвержденным директором техникума. 
Образовательная деятельность при освоении образовательной программы или отдельных ее компонентов организуется в форме практической подготовки.

Форма организации практической подготовки при освоении образовательной программы в условиях выполнения обучающимися определенных видов работ, связанны с будущей профессиональной деятельностью и направлены на формирование, закрепление, развитие практических навыков и компетенций по получаемой специальности. 

Контроль и оценка процесса и результатов освоения ОПОП включает текущий контроль знаний, промежуточную и государственную итоговую аттестацию обучающихся. 

Конкретные формы и процедуры текущего контроля знаний, промежуточной аттестации по каждой дисциплине и профессиональному модулю разрабатываются техникумом и доводятся до сведения обучающихся в течение первых двух месяцев от начала обучения. 

Для аттестации обучающихся создаются фонды оценочных средств, позволяющие оценить знания, умения и освоенные компетенции. Фонды оценочных средств для промежуточной аттестации разрабатываются преподавателями, обсуждаются на заседаниях предметно цикловых комиссиях и утверждаются заместителем директора по УПР, а для государственной итоговой аттестации - разрабатываются и утверждаются образовательным учреждением после предварительного положительного заключения работодателей. 

Текущий контроль по всем дисциплинам, междисциплинарным курсам и профессиональным модулям проводится в пределах учебного времени, отведенного на соответствующую учебную дисциплину и МДК, как традиционными (устный и письменный опрос, тестирование), таки инновационными методами, включая компьютерные технологии. 

Промежуточная аттестация проводится в соответствии с учебным планом, в котором указаны формы промежуточной аттестации по общеобразовательным и общепрофессиональным дисциплинам, междисциплинарным курсам, учебной и производственной практикам.

Промежуточная аттестация может проводиться в следующих формах:

экзамена по дисциплине;

комплексного экзамена;

экзамена (квалификационного);

зачета;

дифференцированного зачета;

дифференцированного зачета в форме контрольной работы.
Экзамены и зачеты (дифференцированные зачеты) проводятся по окончанию изучения дисциплин или курса.  

При освоении программ междисциплинарных курсов в последнем семестре изучения формой промежуточной аттестации по МДК является экзамен. Экзамен проводится в день, освобожденный от других форм учебной нагрузки. Минимальный промежуток между экзаменами составляет 2 дня.
По завершении освоения профессиональных модулей проводятся экзамены квалификационные, направленные на проверку сформированности компетенций и готовности выпускника к выполнению вида профессиональной деятельности, определенных в разделе «Требования к результатам освоения программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих» Федерального государственного образовательного стандарта. 

Итогом проверки является выставление оценки («отлично», «хорошо», «удовлетворительно»). 

Промежуточная аттестация в форме зачета или дифференцированного зачета проводится за счет часов, отведенных на освоение соответствующего модуля, дисциплины, практики. 

Количество экзаменов в учебном году не превышает 8, а количество зачетов и дифференцированных зачетов – 10 (без учета зачетов по физической культуре).

Производственная практика является обязательным элементом ОПОП. При реализации ОПОП СПО предусмотрены следующие виды практик: учебная и производственная. 

Учебная практика и производственная практика проводятся при освоении студентами профессиональных компетенций в рамках профессиональных модулей. Производственная практика проводится в организациях, направление деятельности которых соответствует профилю подготовки обучающихся на основе договора, заключенных между техникумом и организациями.

Аттестация по итогам производственной практики проводится с учетом (или на основании) результатов, подтвержденных документами соответствующих организаций. 

Общее количество часов практики составляет 1404 часов: в том числе

Учебная практика составляет 540 часов

Производственная практика составляет 864 часа; 

Консультации для обучающихся предусматриваются из расчета 4 часа на одного обучающегося на учебный год. Формы проведения консультаций (групповые, индивидуальные, письменные, устные) определяются образовательной организацией. 

Для студентов два раза в год устанавливаются каникулы в зимний период продолжительностью 2 недели и в летний период не менее 9 недель.
Самостоятельная работа обучающихся предусматривается в объеме 1368 часа, в разбивке на дисциплины и междисциплинарные курсы. Самостоятельная работа обучающихся планируется и организуется преподавателями общеобразовательной и профессиональной подготовки. Одна из форм самостоятельной работы – подготовка обучающимися домашних заданий. 

3. Общеобразовательная подготовка
Реализация федерального государственного образовательного стандарта (далее – ФГОС) стандарта среднего (полного) общего  образования в пределах образовательных программ среднего профессионального образования  (далее – СПО) осуществляется в соответствии с федеральными базисными учебными планами и примерными учебными планами для образовательных учреждений Российской Федерации, реализующих программы общего образования в соответствии с письмом  Минобразования  России от 17 марта 2005 г. № 06-259 «Рекомендации по организации получения среднего общего образования в пределах освоения образовательных программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учетом требований ФГОС и получаемой профессии или специальности среднего профессионального образования». 

Согласно «Рекомендациям реализации образовательной программы среднего (полного) общего образования в образовательных учреждениях среднего профессионального образования, в соответствии с федеральным базисным учебным планом и примерными учебными планами для образовательных учреждений Российской Федерации, реализующих программы общего образования профессия 19.01.04 Пекарь относиться к естественнонаучному профилю, согласно которому распределение предметов общеобразовательного цикла такого:

	Циклы, курсы, предметы
	Количество часов на базе основного общего образования с получением среднего (полного) общего образования

	Федеральный компонент
	Компонент образовательного учреждения
	Срок обучения 2г. 10мес.

	
	
	Максимальная   учебная нагрузка

обучающегося, час.
	Обязательная ауд.учебная нагрузка

	
	
	
	всего
	в т.ч. ЛПЗ

	1
	2
	3
	4
	5

	Обязательное обучение
	5544
	4176
	2045

	1. Общеобразовательная подготовка 
	2990
	2052
	427

	1.1. Базовые предметы
	2247
	1556
	274

	Русский язык
	
	135
	90
	

	Литература
	Литература ЕАО*
	292
	195
	

	Иностранный язык
	
	256
	171
	30

	Математика 
	
	342
	288
	

	История
	
	256
	171
	

	Обществознание (включая экономику и право)
	
	256
	171
	

	География
	
	108
	72
	18

	Физическая культура
	
	171
	171
	171

	ОБЖ
	
	108
	72
	28

	Физика 
	
	162
	108
	10

	Экология 
	
	108
	72
	7

	Астрономия 
	
	53
	35
	10

	1.2. Профильные предметы
	526
	351
	83

	Информатика и ИКТ
	
	162
	108
	58

	Химия 
	
	256
	171
	18

	Биология 
	
	108
	72
	7

	Дополнительные учебные предметы
	
	217
	145
	71

	
	Стандартизация и метрология
	51
	34
	10

	
	Финансовая грамотность
	54
	36
	10

	
	Индивидуальный проект
	67
	45
	30

	
	Поведение на рынке труда
	45
	30
	20


На изучение предмета «Литература» отводится 195 часов, где 15 часов отводится на изучение предмета «Литература ЕАО».

В учебный план включены дополнительные учебные предметы в количестве 145 часов.
Индивидуальный проект - особая форма организации образовательной деятельности обучающихся (учебное исследование или учебный проект). Индивидуальный проект выполняется обучающимся самостоятельно под руководством преподавателя по выбранной теме в рамках одного или нескольких изучаемых учебных предметов с учетом специфики осваиваемой профессии или специальности. Индивидуальный проект выполняется обучающимся в течение периода освоения общеобразовательного (преимущественно профильного) учебного предмета в рамках учебного времени, специально отведенного учебным планом, а также в рамках УД03 «Учебный проект».
Объем часов на дисциплину «Безопасность жизнедеятельности» составляет 1 час в неделю в период теоретического обучения – 72 часа, из них на освоение основ военной службы – 70% от общего объема времени, отведенного на указанную дисциплину (48 часов). Для девушек 70% (48 часов) учебного времени дисциплины «Безопасность жизнедеятельности», отведенного на изучение основ военной службы, на освоение медицинских знаний.
По дисциплине «Физическая культура» предусмотрены еженедельно 3 часа самостоятельной учебной нагрузки, включая игровые виды подготовки (за счет различных форм внеаудиторных занятий в спортивных клубах, секциях).

Максимальная нагрузка по общеобразовательным предметам составляет 2990 часов, из них аудиторная 2052 часа и самостоятельная работа студентов 938 часов, которая организовывается преподавателями по полугодиям и курсам.

Срок реализации ФГОС среднего общего образования пределах основных профессиональных образовательных программ СПО составляет 57 недель.

С учетом этого срок обучения по основной профессиональной образовательной программе СПО увеличивается на 66 недель, в том числе: 87 недели – теоретическое обучение и учебная практика, 3 недели - промежуточная аттестация, 24 недели – каникулы, 2 недели – государственная итоговая аттестация.

Полученные умения и знания, обучающихся углубляются и расширяются при изучении дисциплин общепрофессионального и профессионального циклов основной профессиональной образовательной программы СПО.

По завершению курса общеобразовательной подготовки проводится промежуточная аттестация. Промежуточная аттестация проводится в форме дифференцированных зачетов и экзаменов: дифференцированные зачеты – за счет времени, отведенного на соответствующую общеобразовательную дисциплину, экзамены – за счет времени, выделенного ФГОС СПО по профессии или специальности.

Экзамены проводятся по учебным дисциплинам «Русский язык и литература», «Математика: алгебра и начала математического анализа, геометрия» и по «Химии» предмет, изучаемый углубленно с учетом получаемой профессии СПО.
4. Профессиональная подготовка

Согласно Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования по профессии 19.01.04 Пекарь максимальный объем профессиональной подготовки составляет 2586 часа, самостоятельная работа – 390 часов, в том числе 2196 часа обязательных учебных занятий, из них уроки (лекции) –  521 часов, лабораторные и практические занятия – 1675 часов. 

Параметр практикоориентированности профессиональной подготовки по специальности составляет 76,2 %. 

Раздел ПП.00 Профессиональная подготовка состоит из подразделов ОП Общепрофессиональный цикл и ОП.00 Профессиональные модули 

Общепрофессиональный цикл составляет 164 часа (96 часов отведены в ФГОС СПО по профессии на дисциплины и 68 часов из вариативной части): 

- ОП.01Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве;

- ОП.02 Экономические и правовые основы производственной деятельности; 

- ОП.03 Безопасность жизнедеятельности (32 часа).  

Профессиональный учебный цикл (1992часа) состоит из профессиональных модулей, в каждый модуль входит междисциплинарный курс (МДК), учебная и производственная практика.

В учебном плане в разделе П.00 Профессиональный учебный цикл 588 часа (440 часов отведены в ФГОС СПО на изучение профессиональных модулей и 76 часа вариативная часть, отведенная на углубленное изучение профессиональных модулей, а также 72 часа предназначенных но не использованных на промежуточную аттестацию) отведены на профессиональные модули, включающие междисциплинарные курсы: 

- ПМ.01 Размножение и выращивание дрожжей; 

- ПМ.02 Приготовление теста; 

- ПМ.03 Разделка теста; 

-ПМ.04 Термическая обработка теста и отделка поверхности хлебобулочных изделий; 

-ПМ.05 Укладка и упаковка готовой продукции. 

Вариативная часть                                                                            144 часа распределены:

ОПД.В.04. Техническое оснащение и организация

                     рабочего места                                                           68 часов;

МДК.02.01. Технология приготовления теста для 

                     хлебобулочных изделий                                         16 часов;

МДК.02.02 Технология приготовления теста для

                     мучных кондитерских изделий                              18 часов;

МДК.03.01 Технология деления теста, формирование

                     тестовых заготовок                                                   14 часов;

МДК.03.02 Технология разделки мучных

                     Кондитерских изделий                                            14 часов;

МДК.04.02 Технология приготовления выпечных

                     Полуфабрикатов и отделки мучных

                     Кондитерских изделий                                            14 часов;

Промежуточная часть (2 недели)                                             72 часа распределены:

МДК.02.01. Технология приготовления теста для 

                     хлебобулочных изделий                                          20 часов;

МДК.03.01 Технология деления теста, формирование

                     тестовых заготовок                                                   11 часов;

МДК.03.02 Технология разделки мучных

                     Кондитерских изделий                                             11 часов;

МДК.04.01 Технология выпекания хлеба, хлебобулочных,

                     Бараночных изделий и сушки                                 15 часов;

МДК.04.02 Технология приготовления выпечных

                     Полуфабрикатов и отделки мучных

                     Кондитерских изделий                                             15 часов;

По окончании изучения междисциплинарного курса проводится промежуточная аттестация в форме экзамена, профессионального модуля – в форме экзамена квалификационного. 

Практика является обязательным разделом ППКРС. На учебную и производственную практику ФГОС СПО по профессии выделено 1404 часа (39 недель), в том числе

Учебная практика составляет 540 часов

Производственная практика составляет 864 часа; 

Учебная практика проводится в процессе изучения каждого профессионального модуля, в учебном плане на учебную практику выделено 540 часов. Реализуется рассредоточено, чередуясь с теоретическими занятиями в рамках профессиональных модулей. Учебная практика проводится в учебных мастерских техникума, направления деятельности, которых соответствует профилю подготовки обучающихся. По окончании учебной практики осуществляется промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета.  

Производственная практика проводится по окончании изучения профессионального модуля, в конце каждого курса обучения. На производственную практику учебным планом отводится 864 часа: 

- на 2 курсе – 204 часа; 

- на 3 курсе – 660 часов.
По окончании производственной практики осуществляется промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета. 

В учебный план в профессиональный цикл на 3 курсе входит дисциплина ФК.00 Физическая культура в объеме 40 часов. 
Воспитание обучающихся при освоении ими образовательной программы осуществляется на основе, включенной в профессиональную образовательную программу, рабочей программы воспитания и календарного плана воспитательной работы, разработанных и утвержденных с учетом включенных в примерную основную образовательную программу примерной рабочей программы воспитания и примерного календарного плана воспитательной работы.

Освоение программы по ППКРС по профессии 19.01.04 Пекарь завершается государственной итоговой аттестацией. 

Государственная итоговая аттестация (ГИА) включает:  

- государственный экзамен по МДК 02.01 «Технологии приготовления теста для хлебобулочных изделий»  

- защиту выпускной квалификационной работе по МДК 04.02 «Технология приготовления выпеченных полуфабрикатов и отделки мучных кондитерских изделий».
Обязательные требования к выпускной квалификационной работе - соответствие тематики содержанию одного или  нескольких профессиональных модулей. 

ГИА проводится с 16 по 29 июня (3-4-я неделя июня). Продолжительность государственной итоговой аттестации составляет 2 недели (72 часа). 

К государственной итоговой аттестации допускаются обучающиеся, не имеющие академической задолженности и в полном объеме выполнившие учебный план.
2. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

	Курсы
	Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам
	Учебная практика
	Производственная практика
	Промежуточная аттестация
	Государственная (итоговая) аттестация
	Каникулы

(праздничные дни)
	Всего

	
	
	
	
	ООП
	ПП
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1 курс
	35,6
	4
	0
	0
	0,4
	0
	12
	52

	2 курс
	29
	4
	5
	1
	1
	0
	12
	52

	3 курс
	12,4
	8
	18
	0
	0,6
	2
	2
	43

	Всего 
	77
	16
	23
	1
	2
	2
	26
	147


3. Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и др. для подготовки по профессии СПО

19.01.04 Пекарь
	№
	Наименование 

	
	Кабинеты 

	1. 
	Русского языка и литературы

	2. 
	Химии и биологии

	3. 
	Математики, Физика

	4. 
	ОБЖ

	5. 
	Иностранных языков, географии

	6. 
	Истории, обществознания, право, экономика

	7. 
	Информатики и ИКТ, с выходом в сеть Интернет.

	8. 
	Технологии изготовления хлеба и хлебобулочных изделий

	
	Мастерские

	9. 
	Учебная пекарня

	
	Спортивный комплекс

	10. 
	Спортивный зал

	11. 
	Стадион

	
	Залы 

	12. 
	Библиотека, читальный зал

	13. 
	Актовый зал


